


HEEL Verlag GmbH, Königswinter – Pressemitteilung

Die Schoko-Box 
50 Rezepte mit Nutella®

 
[image: \\HEEL-DATEN\HEEL Verlag\Grafik\Logos\HEEL  Lempertz  Siegler  Brandenburgisches\logo.tif]



	 

Unbox your Nutella ... denn aufs Brot schmieren kann jeder! Dies ist der 4. Nutella-Titel aus dem Hause Heel mit 50 neuen Rezepten – diesmal in Form von 52 handlichen Rezeptkarten in einer dekorativen Geschenkbox. 
Torten, Kuchen, Gebäck – alles an sich schon feine Leckereien, wie lecker gelingen sie dann erst mit einer ordentlichen Portion Nutella? Plätzchen, Muffins, Cakepops, Donuts, Krapfen, Spritzgebäck, Kekse, Brownies und vieles mehr lassen sich wunderbar mit dieser leckeren Schokocreme verfeinern. Appetit machende Bilder und detaillierte Rezepte sorgen dabei für ein perfektes  Backvergnügen. 
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Bibliografie: 
Die Schoko-Box. 50 Rezepte mit Nutella®
[bookmark: _GoBack]52 farbige Karten in Pappbox, 150 x 150mm, ISBN 978-3-95843-569-8, €(D): 9,99
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