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La Farine
Das Mehl

La Pâte
Der Galettes Teig

REINe ROUTINE
Zehn Tricks für gute Crêpes und Galettes

Complète et Variations
Käse, Schinken und Spiegelei

Endivine 
Gedünsteter Chicorée, Käse, Roquefort-
Sauce, Parmaschinken, Walnüsse

ESTIVALES
Ziegenkäse, Honig, 
Cassis-Zwiebelkonfitüre und Salat

William
Pochierte Birne, Roquefort, 
Schinken, Walnüsse

spéciale du chef
Poulardenfilet mit Kastanien in Sahnesauce

Asperge
Spargel mit Comté-Käse

ProvenÇale
Ziegenkäse, Tomaten, Basilikum 

FORESTIÈRE
Speck, Sahne-Champignons,
Zwiebelkonfitüre, Käse 

NORDIQUE
Lachs und Artischocken

Marseillaise
Thunfisch, Tomate, Zwiebel, Paprika

Périgourdine
Apfel, Schinken und Magret de Canard 
sowie Champignons

St. Jacques 
Jakobsmuscheln

Ratatouille 
Mittelmeer-Timbale

Ti Breizh
Äpfel, Käse und Speck

Oh, lÀ, là!
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La Pâte
Der Crêpes-Teig

Ti Breizh ist überall

beurre sucre
Butter und Zucker

Léonard 
Pflaumen in Rotwein

La Belle Fraise
Heiße Erdbeeren und  

Vanillecreme

Morgane
Birnen in Fliederbeersaft

delicieuse
Bananen, Schokoladensauce

Mandeln und Eis

Le Bréton Salé
Caramel und Fleur de Sel

Gwen Ha Du
Schokolade und Mandeln

Duchesse Anne
Marmeladen-Trio

Flambée
Das Flambieren

Suzette et cousines
Flambierte konfierte Orangen

Tatin et Cousins
Apfel, Karamel und Eis

Eau de Vie
Buchweizen-Galette mit Mandeln

99 Crêpes und Galettes  
Variationen 

Der Bretone 
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