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Hallo @riﬂﬂe&ﬂm’c,

ich bin jemand, der gern mit wenig Aufwand mdglichst groBen Genuss erzielen méchte.
Grillen ist fur mich eine absolute Leidenschaft, etwas was ich den Rest meines Lebens ma-
chen will.

Ein Grill, ausgesuchte Zutaten, Freunde und Familie sorgen fiir eine gute Zeit und emotions-
behaftete Erinnerungen. Dabei kommt es nicht unbedingt auf méglichst komplizierte Rezepte
und ausgefallene Zutaten an. Einfache, gut vorzubereitende Kreationen und Ingredienzen
die problemlos zu besorgen und fast schon Standard im Einkaufswagen sind, reichen véllig
aus, um ein gelungenes Fest oder vielleicht auch nur ein Abendessen auszustatten und
Freunde und Familie zu beeindrucken.

Bei den Rezepten in diesem Buch habe ich bewusst auf ausgefallene Zutaten und teures Zu-
behdr fur den Grill verzichtet, um einfache, aber interessante Gerichte zu kreieren, die jeder
ganz leicht auf seinem eigenen Grill zubereiten kann. Die einzige Voraussetzung ist etwas
Freude am Grillen und ein Grill mit Deckel, egal ob dieser mit Kohle oder Gas betrieben
wird. Alle Rezepte sind erprobt und getestet, und bereiten keine Schwierigkeiten bei der
Zubereitung. Naturlich sind meine Rezepte immer nur Vorschlage und kénnen dem eigenen
Geschmack angepasst werden.

Ich wiinsche lhnen viel Spal3 beim Nachmachen und eine genussvolle Zeit mit Ihren Lieben.

e Oliver
Sievels



