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Käseformen 10 f.

Käseherstellung

  Aufbewahrung 24

  Einfrieren 23 f.

  Käsetagebuch 28

  Küchenvorbereitung und -ausrüstung 7 ff.

  Literatur, weiterführend 248

  Namensgebung 28

  Schnurkäse formen 192 ff.

  Tipps für stressfreies Arbeiten 29

  Tipps und Tricks 19 ff. (siehe Problembe-

handlung)

  Verwendung der Rezepte 30 f.

  weichen Käsebruch formen 188 ff.

  wissenschaftliche Grundlagen 17 f.

  würzen 203 ff.

Käseteller mit sautierten Trauben und Parma-

Schinken 181

Kebab-Party 143

Klassische Käserolle 188 f.

Klassischer Hüttenkäse 57

  Gegrillte Ananas für Erwachsene 65

Knäckebrot

  Knoblauchknäckebrot mit buntem Pfeffer 

und Olivenöl 222

  

Knoblauch

  Knoblauchknäckebrot mit buntem Pfeffer 

und Olivenöl 222

  Quietschende „Pasta Primavera“ 121

Kochbananenchips  

 mit schwarzem Pfeffer 220 f.

Kombinationen und Beilagen

  Beschwipste Früchte 224 f.

  Cracker und Crostini 220 ff.  

  Frucht-Nuss-Paste 226 f.

  Frucht- und Nusshappen 217

  Knackiges Gemüse & Co. 218

  Köstliche Nüsse 214 f.

  Tapenade 228 f.

  Salami-Cracker 222

Kräuter (siehe Basilikum, Rosmarin)

  Eiswürfel 232

  frische, einkaufen 14

  frische, zum Einlegen 204 f.

  ganze, zum Garnieren 206 f.

  trockene als Vorrat 14

  trockene, zum Garnieren 208 f.

  trockene, zum Schichten 210 f.

Kräutereiswürfel 232

Kräutergin und Sodawasser 230

Küche, Vorbereitung

  Pflege 11

  Sauberkeit 7

  Utensilien 7 ff.

Kürbiscrostini mit Schnittlauch 221

l
Lab

  Arten 13 f.

  Bedeutung in der Käserei 17 f.

Lieblingsmozzarella 137 ff.

  Kebab-Party 143

Limetten

  Chipotle-Limetten-Oaxaca 161 ff.

  Gurkenstreifensalat mit Käsefäden 169

  Saft 71

Löffel 10

 



m
Mandeln

  Meersalz-Rosmarin-Mandeln 214

  Ungebackene Käsetörtchen 47

Mediterrane Oliven 217

Meersalz-Rosmarin-Mandeln 214

Messbecher und -löffel 10

Mexikanisches Bánh Mi (Torta!) 81

Meyer-Zitronen-Ricotta 35 ff.

  Heiliger Cannoli-Dip! 41 

Mikrowellenherd 8 f.

  Alternative 144 ff.

Milch

  Auswahl 14 f.

  Bedeutung bei der Käseproduktion 17

  Bio 15

  Erhitzungsmethoden 20

  Nebenprodukte 30 f.

  pasteurisiert 16

  Rohmilch 15 f., 24

  ultrahocherhitzt 15

  Weidemilch/Grasmilch 15

Milchprodukte

  Butter 236 ff.

  dickflüssiger Joghurt 246

  Frischkäse aus Joghurt 246

  Ghee 240 ff.

  Joghurt für Einsteiger 243 ff.

Mini-Sandwiches mit Käse 111

Mocktails (siehe Getränke)

Molke, Verwendung 31

Molkebad 144 ff.

Mozzarella

  Bocconcini 192 ff.

  Feuerräder 195 f.

  formen 148 f.

  Kebab-Party 143

  Lieblingsmozzarella 137 ff.

  Ravioli 197 f.

n
Nüsse

  Datteln mit Walnussfüllung 217

  einfrieren 214 

  Raffinierte 214 f.

  Meersalz-Rosmarin-Mandeln 214

  Nuss-Frucht-Paste, Formel 227

  Nuss-Frucht-Paste, Rezept 226

  Nuss- und Fruchthappen 217

  Sauerkirsch-Thymian-Haselnuss-Paste 

226

  Ungebackene Käsetörtchen 47

o
Oliven

  Käse-Pizza-Stapel 127

  Kebab-Party 143

  Mediterrane 217

  Quietschende „Pasta Primavera“ 121

  Spanische Oliven-Tomaten-Tapenade 

228

  Tapenade, Formel 228

Olivenöl, zum Einlegen 204 f.
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p
Panir 67

  Curry-Salat-Wraps für Eilige 73

Paprikaschoten

  Käse-Pizza-Stapel 127

  Kebab-Party 143

  Mexikanisches Bánh Mi (Torta!) 81

  Quesadillas 2.0 135

  Quietschende „Pasta Primavera” 121

Pasten

  Nuss-Frucht-Paste 227

  Nuss-Frucht-Paste 226

  Sauerkirsch-Thymian-Haselnuss-Paste 

226

Pfirsiche

  Grüner Salat  

mit brutzelnden Pfirsichen 55

Pizza Filata 151 ff.

  Salami-Taschen 159

Problembehandlung 25-29

q
Quesadillas 2.0 135

Quietschende „Pasta Primavera“ 121

r
Ravioli formen 197 f.

s
Salami

  Salami-Cracker 222

  Salami-Taschen 159

Salat, grüner

  Curry-Salat-Wraps für Eilige 73

  Grüner Salat  

mit brutzelnden Pfirsichen 55

  Mini-Sandwiches mit Käse 111

Salate

  Gurkenstreifensalat mit Käsefäden 169

  Grüner Salat  

mit brutzelnden Pfirsichen 55

Salz

  Arten 13

  Verwendung in der Käserei 18

Sandwiches

  Mexikanisches Bánh Mi (Torta!) 81

  Mini-Sandwiches mit Käse 111

Sauerkirsch-Thymian-Haselnuss-Paste 226

Säure, zur Käseherstellung 17

Schneebesen 10

Schokolade

  Heiliger Cannoli-Dip! 41

  Schokoladen-Käsekuchen  

mit Erdbeeren 91

Schokoladen-Käsekuchen mit Erdbeeren 91

Schüsseln 10

Seihtuch 7 f., 11

Sieb 9

Smoky Cheater 103 ff.

  Mini-Sandwiches mit Käse 111

Spanische Oliven-Tomaten-Tapenade 228

Spinat

  Käse-Pizza-Stapel 127
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t
Tapenade 229

  Spanische Oliven-Tomaten-Tapenade 

228

Thermometer 8, 26

Tipps und Tricks

  aufbewahren, teilen und einfrieren 23 f.

  Käse abtropfen 21 ff.

  Käsepresse selbst bauen 23

  Milch erhitzen 20

  Milch leicht pasteurisieren 23 f.

Töpfe 9, 11

Tomaten

  Gegrillte Auberginenröllchen 101

  Käse-Pizza-Stapel 127

  Kebab-Party 143

  Spanische Oliven-Tomaten-Tapenade 

228

Tortillas

  Knoblauchknäckebrot mit buntem Pfeffer 

und Olivenöl 222

  Quesadillas 2.0 135

Triple Pepper Hack 129 ff.

  Quesadillas 2.0 135

u
Ungebackene Käsetörtchen 47

w
Wasserbad selbst bauen 20

Wein

  Gewürzfeigen in Rotwein 224

z
Zart schmelzend und klebrig

  Burrata mit gebräunter Butter 171 ff.

  Chipotle-Limetten-Oaxaca 161 ff.

  Frisch aus der Käserei 123 ff.

  Lieblingsmozzarella 137 ff.

  Pizza Filata 151 ff.

  Triple Pepper Hack 129 ff.

Zitronensäure 13

Zitrussaft 12, 71

Zubehör 

  Pflege 11

  Übersicht 7 ff.
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